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スープランチ � 種は
ごはんとパンのどちらかを
セットでお付けします

パン + 大豆のフムス / ハーブ麹たまご

ごはん + 昆布とナッツとスパイスのふりかけ / ハーブ麹たまご

※ハーブ麹たまご → ビーガン対応可能です

OyOy スープランチ ����
京都の山間部で育った丹波シメジの出汁をベースに
やわらかく煮込んだお肉と時季の野菜がごろりと入っています

OyOy ごはん ����
じっくり煮込んだ豚バラ肉とそれぞれに味付けをした時季の野菜、木の子やたまごを
ハーブやスパイスの香りとともに頬張るごはん

OyOy ベジスープランチ ����
京都の山間部で育った丹波シメジの出汁をベースに
じゃがいもと豆 腐を練ったお団子と時季の野菜がごろりと入っています

S E T D R I N K + ��� 円で以下のドリンクを食事とセットにできます

S E T D E S S E R T − ��� 円ですべてのデザートからお選びいただけます

コーヒー          / 紅茶          /  エスプレッソ   　/ ハーブティー          /  玄米茶 

/ りんごジュース / みかんジュース

or

OyOy のごはんは、京都府南部の八幡市で栽培されている辻さんのお米 “ 石清水®”を使
用しています。「できるだけ自然に近い環境で、『健全な稲』を育てたい」そして「本
当に美味しいものを作りたい」。
そんな思いのもと、生きものいっぱいの田んぼで、辻さんが丁寧に育てたお米です。










